FAKU LTNi . ;élé:-_lrLE'l'Ll\gTr;l/IiEMOCNICE BRNO MUDr. IVO ROVNY, MBA
BEEgOCNICE Jinlavska 20, 625 00 Brno Sekretariat:

ICO: 652 697 05 Tel.:532 232 000

NaSe zn.: 2022/199636/FNBrno -14.7 — DrR/KI

Vase zn.: -

V Brné dne 19. 12. 2022

Verejna zakazka FN Brno — Rekonstrukce stravovaciho provozu

Vazeni,

zadavatel obdrzel dne 14. 12. 2022 dotaz, tykajici se shora uvedené verfejné zakazky, ke kterému
sdéluje nasledujici:

Dotaz ¢. 1

V zadavaci dokumentaci konkrétné v dokumentu "17 BKB-SM-7301 - Vykaz vymér
GASTROTECHNOLOGIE" se uvadi toto:

01.15

Multifunkéni varné zafizeni. Objem nadoby pro vareni minimalné 220I. Hygienicky systémovy spoj se
sousedicima poloZzkama 1.16, zabranujici zatékani mezi polozky. Kapacita pfi vareni v GN min. 3xGN
1/1-200. Ovladani pomoci dotykové obrazovky (rezistivni nebo kapacitni) v ¢eském jazyce véetné
vytvareni receptl. Stroj fizen microprocesorem. Vpichova potravinova sonda. Funkce: smaZeni;
grilovani; vareni ve vodé; vareni mlécnych produktl; vareni v pare; nizkoteplotniho dlouhodobého
vareni; vafeni souvide; vareni v gastronadobach a varnych kosich napfiklad téstovin; fritovani ve
fritovacich koSich; delta T vareni; udrZovani na nastavené teploté. Rozsah nastaveni teploty min. v
rozsahu 50°C - 250°C. Automatické napousténi vody s prednastavenim mnozstvi s presnosti min. na
1l. Celonerezovda vana z materidlu min. AISI 304. Celonerezova rdmova konstrukce. Varnd nadoba
napojena odpadnim potrubim na kanalizaci, ovladani elktromechanickym ventilem. Integrovana
elektricka zasuvka 230V s prikonem 0,5kW. Sprcha pro Cisténi stroje. Povolena tolerance hodnot: +-
10%, pokud neni uvedeno minimum nebo maximum.

01.16

Multifunkéni varné zafizeni. Objem nadoby pro vareni minimalné 220I. Hygienicky systémovy spoj se
sousedicima poloZkama 1.16, zabranujici zatékani mezi polozky. Kapacita pfi vafeni v GN min. 3xGN
1/1-200. Ovladani pomoci dotykové obrazovky (rezistivni nebo kapacitni) v ¢eském jazyce véetné
vytvareni receptl. Stroj fizen microprocesorem. Vpichova potravinovd sonda. Funkce: smaZeni;
grilovani; vareni ve vodé; vareni mléénych produkt(; vareni v pare; nizkoteplotniho dlouhodobého
vareni; vafeni souvide; vareni v gastronddobach a varnych koSich napfiklad téstovin; fritovani ve
fritovacich koSich; delta T vareni; udrZovani na nastavené teploté. Rozsah nastaveni teploty min. v
rozsahu 50°C - 250°C. Automatické napousténi vody s prednastavenim mnozstvi s presnosti min. na
1l. Celonerezova vana z materidlu min. AISI 304. Celonerezova rdmova konstrukce. Varna nadoba
napojena odpadnim potrubim na kanalizaci, ovladani elktromechanickym ventilem. Integrovana
elektricka zasuvka 230V s pfikonem 0,5kW. Sprcha pro Cisténi stroje. Povolena tolerance hodnot: +-
10%, pokud neni uvedeno minimum nebo maximum.

Ve vySe uvedenych popisech polozek je dle naseho nazoru chyba. V popisu polozky 01.16 je napsano:
Hygienicky systémovy spoj se sousedicima polozkami 1.16.... To by znamenalo, Ze polozka by byla
spojena sama se sebou.

Neméla by byt v tomto textu nahrazena polozkami 1.16 polozkou 1.15%?
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Zadame timto o vysvétleni téchto poloZek.

Odpovéd’:
Ve vykazu vymér doSlo k pfeklepu. Zadavatel poloZky upravi nasledovné:

Poz.

Nazev mistnosti/Popis

01.15

Multifunkéni varné zatizeni. Objem nadoby pro vareni minimalné 220l. Hygienicky systémovy spoj se
sousedici poloZzkou 1.16, zabranujici zatékani mezi polozky. Kapacita pti vafeni v GN min. 3xGN 1/1-
200. Ovladani pomoci dotykové obrazovky (rezistivni nebo kapacitni) v ceském jazyce vcéetné
vytvareni receptl. Stroj fizen microprocesorem. Vpichova potravinova sonda. Funkce: smazeni;
grilovani; vareni ve vodé; vareni mléénych produkt(; vareni v pare; nizkoteplotniho dlouhodobého
vareni; vareni souvide; vareni v gastronadobach a varnych kosich napftiklad téstovin; fritovani ve
fritovacich kosich; delta T vareni; udrZzovani na nastavené teploté. Rozsah nastaveni teploty min. v
rozsahu 50°C - 250°C. Automatické napousténi vody s pfednastavenim mnozstvi s pfesnosti min. na
1l. Celonerezova vana z materidlu min. AISI 304. Celonerezova ramova konstrukce. Varna nadoba
napojena odpadnim potrubim na kanalizaci, ovladani elktromechanickym ventilem. Integrovana
elektricka zasuvka 230V s ptrikonem 0,5kW. Sprcha pro ¢isténi stroje. Povolena tolerance hodnot: +-
10%, pokud neni uvedeno minimum nebo maximum.

01.16

Multifunkéni varné zatizeni. Objem nadoby pro vareni minimalné 220l. Hygienicky systémovy spoj se
sousedici poloZzkou 1.15, zabraniujici zatékani mezi polozky. Kapacita pti vafeni v GN min. 3xGN 1/1-
200. Ovladani pomoci dotykové obrazovky (rezistivni nebo kapacitni) v ceském jazyce vcéetné
vytvareni receptl. Stroj fizen microprocesorem. Vpichova potravinova sonda. Funkce: smazeni;
grilovani; vareni ve vodé; vareni mléénych produktd; vareni v pare; nizkoteplotniho dlouhodobého
vareni; vareni souvide; vareni v gastronddobach a varnych kosich napftiklad téstovin; fritovani ve
fritovacich kosich; delta T varfeni; udrZzovani na nastavené teploté. Rozsah nastaveni teploty min. v
rozsahu 50°C - 250°C. Automatické napousténi vody s prednastavenim mnozstvi s presnosti min. na
1l. Celonerezova vana z materidlu min. AISI 304. Celonerezova ramova konstrukce. Varnd nddoba
napojena odpadnim potrubim na kanalizaci, ovladani elktromechanickym ventilem. Integrovana
elektricka zasuvka 230V s ptrikonem 0,5kW. Sprcha pro ¢isténi stroje. Povolena tolerance hodnot: +-
10%, pokud neni uvedeno minimum nebo maximum.

S pozdravem

MUDr. Ivo Rovny, MBA
feditel FN Brno

Vyfizuje: Mgr. Petra Kaldova, tel. 532 233 445, Kaldova.Petra@fnbrno.cz

Petra Digitalné podepsal

Petra Kaldova
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